
COCOCABANA
Set Dinner
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Freshly shucked French oysters, with shallot vinegar

­����������������������������������������������������������������������������������
Artisan Charcuterie cold cut platter by Monsieur Max best SW in France
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Margarita – add Pepperoni$30 , Prosecuito $30 or Four Cheese $60


�����������������������������������
Fresh garden heirloom tomato salad with feta onion and basil

�����������������������������������������������������������������������
Beetroot cured Wild Ocean trout with piccalilli and fromage blanc


��������������������������������
Marinated fresh red tuna with onion, tomatoes, green beans, olives & basil, anchovy dressing

����������������­���������������
Fresh tuna tartar with green olive and tomato confit

�����������������������
Mussels steamed in pastis with rosemary cream
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Pan-fried scallops, basil & tomato confit


�����������������������������������������������������
Typical seafood soup from Marseille with garlic toast and rouille

������������������£����������¢���������������¤���������������������¤����������­��������������� 
Baked goat cheese on pu� pastry bacon with sautéed onions and wild thyme honey dressing

���������������
�������¥���������������������¥�������������������
Une Entrée + un plat ou un plat+ un dessert
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�������¥����������¥���������������������
Une Entrée + un plat + un dessert

（Ala Carte Available）

* +10% Service Charge 
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���������������������������������
Fresh Mediterranean seafood steamed in a delicious sa�ron & tomato broth (Additional $70 for set)


���������¤������������¦¦���������
Chili ‘n’ Garlic Pasta with Clams or Mussels with Vino

���������������������������������������������������ē���§�����������¨�����������������
Grilled Ocean Trout with Harrisa, herbs & sour cream on chick pea salad

����������������������������©����������������������������������
‘PiriPiri’ grilled king prawns with parsley, chili & garlic on mint couscous (add $70 for set )

�������������������¢�������������������������������¦�����������
Whole French Seabass steam roasted with Tomato and Garlic in Sherry Vinegar (Add $60 for set)

������������������������������������������������������������
Whole grilled French Sea bream /bass with fresh rosemary, flamed with pastis (Additional $50 for set)
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������������ª�§�¢���­����«����¬�ª�§��§�������������������¥�������������������������
Beef Tartare (Grass fed Argentina) with Anchovy & Caper Dressing & free range Egg

®�������������
���¯�����������������������������¤����������������������������
Grilled Australian Wagyu Rump Cap steak with a green peppercorn sauce, served w/ hand cut chips and 

green beans (Additional $90 for set)

��������������������������������������������������������������������������
Beef stewed in red wine with black olives and bacon (pot Pie)

�������­������������������������¢���������������������������������
Slow Grilled Lamb rump with a black olive sauce & on braised white beans (Additional $70 for set) 

������������������������������������������������������������­�������� �
Free Range French Chicken wrapped in Ham rolled with Cheese , Cream of roasted Garlic

�����������������������������§�������������������°��������������������������������
Smoke Roasted Duck Breast on root Celery sour Cherries & Caramalized Onion (Additional $50 for set)

�­���±�����������¤����­��­�

���������������������������������������������£�����¤����������
Gratinated Ratatouille with goat cheese & crème fraiche

��������������²������������������­�³����������´����������¤�����������
Fettuccini w/ four cheese & white tru�e aroma

�������������£����§���������§����������������������������������
Porcini Risotto topped with Cheese and (Bacon optional)

���������������������������������������������������§���������
Baked Macaroni Cheese with White Tru�e, Pecorino + crispy Bayonne Ham (or without Ham)

* Gluten Free Bread Available  $40    +10% Service Charge 
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­��������������������­µ����¢�������¨��������­�������������
Artisan’s cheese Plate, Served with Apricot Jam, dried Fruits & Nuts (Additional $40 for set)

��£�����¶��������������
���������������­������������
Vanilla custard with caramelized crispy top and almond biscuit

����������§��������������������������������������
Cheese Cake with whole wheat and cherries Jubilee

��������������������������
�����������������������
Ice dark chocolate mousse cake with raspberry sorbet

��������������������������������
Banana, chocolate pavlova and Almond ice cream , St Tropizen

����������������������������������¤�������������
Warm apple tart with Vanilla Ice Cream

��������������������¢���������������������������������������
Melting chocolate cake with pistachio Ice Cream and Raspberry Coulis

��·������������������������������������������������������
Chilled lemon cream with basil crumble


������¬�����������������
Vanilla, chocolate, strawberry, pistachio, Almond Ice Cream

passion fruit & mango, lemon & lime, raspberry sorbet(2scoops)
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* +10% Service Charge 


